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RESTAURANT / CREMA *

MENU" CONVIVIALI
DICEMBRE 2025

MENU DEGUSTAZIONE MARE

ANTIPASTI

Salmone delle isole Ebridi “Gravlax” con spuma di robiola di Roccaverano e agrumi

Guazzetto di seppie e carciofi con olio EVO NOVELLO Lucano
PRIMO PIATTO
Bon-bon di baccala con fumetto di crostacei e broccoletti selvatici
SECONDO PIATTO
Filetto di rombo Chiodato con spadellata di verdure invernali
DESSERT
100% Tropicale

Caffe

eurs 70

MENU DEGUSTAZIONE TERRA

ANTIPASTI
Fiocchetto di cantina e salame rasa (Presidio Slow food) con ortolana croccante
L3 Casear salad con cialda di mais
PRIMO PIATTO
Riso “Salera” mantecato al cacio del Po' con Mugnoli e noci Pecan
SECONDO PIATTO
Il cappello del prete di vitello morbido e croccante, spinacino novello e balsamico di dattero
DESSERT
Crumble di mele Renette

Caffe

eur ()0

Il menU degustazione comprende coperto, acqua, vino a tutto pasto,
esclusi vini da dessert, amari e distillati.
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