
ANTIPASTI

Salmone “coda nera” affumicato, guacamole di Romanesco e riso Basmati caramellato 

Soffice di dentice e capperi di Pantelleria, carciofo alpino e chips d’orzo

PRIMO PIATTO

 Gnocchetti di grano saraceno con calamari, broccoletti e peperone Crusco di Senise

SECONDO PIATTO

Guazzetto di gamberi, seppie e carciofi all’olio extra vergine novello

DESSERT

Gelato mantecato con nocciole, amarene e salsa di cioccolato amaro 

Menù degustazione Mare

Il menù degustazione comprende coperto, acqua e caffè

e necessita dell’adesione dell’intero tavolo

per tipologia di menù

euro 60
(  Vini esclusi  )


