
Il menù degustazione comprende coperto, acqua e caffè

e necessita dell’adesione dell’intero tavolo

per tipologia di menù

Menù degustazione Terra

ANTIPASTI

Battuta di Fassona “Sel. Cazzamali” con burrata affumicata, acciuga di Cetara 

“Don Tonino”  e cipolla di Tropea

Tempura di Salva Cremasco, radicchio tardivo e composta di arance e zenzero

PRIMO PIATTO

 Uregine con ragù di maiale grigio Cosentino e caciotta al tartufo bianchetto

SECONDO PIATTO

Pancetta di maiale grigio del Casentino cotto a bassa temperatura

con fagioli Cocco di Spello

DESSERT

Gelato al fior di latte mantecato con miele di Castagno di Borgotaro

e croccante di mandorle

euro 50
(  Vini esclusi  )


