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ANTIPASTI
Sashimi di dentice, radicchio tardivo e melassa di melograno
Calamari di Porto Santo Spirito al limone, pomodorino giallo dry e cucumci
PRIMO PIATTO
Straccetti al germe di grano con pomodoro del Piennolo e polpo
SECONDO PIATTO

Pescato del giorno ( secondo disponibilita )

DESSERT

Cioccolato bianco Ivoire, mango, passion fruit e farro soffiato
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ANTIPASTI
Farinata di mais, fagioli Zolfini, cavolo nero e pecorino di Amatrice
Pulled Pork di maialino, cavolo cappuccio, yogurt e pop patata
PRIMO PIATTO
Lasagnetta con zucca, cavolo nero e Strachitund
SECONDO PIATTO

Guancetta di vitello brasata con Pipéto di verza

DESSERT

Tartelletta Garam Mousse al caffé e grue di cacao
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( Vini esclusi )

Il menu degustazione comprende coperto, acqua e caffe
e necessita dell'adesione dell'intero tavolo per tipologia di menu
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