
Mare

Il menù degustazione comprende coperto, acqua e caffè

e necessita dell’adesione dell’intero tavolo per tipologia di menù

euro 70
(  Vini esclusi  )

Terra

euro 60
(  Vini esclusi  )

ANTIPASTI

Prosciutto di ricciola al coltello con bieta di campo, feta e cialda di semi

Caponata di verdure con gamberi e calamari

PRIMO PIATTO

Quinoa con sugo di polpo verace e melanzane

SECONDO PIATTO

Pescato del giorno ( secondo disponibilità )

DESSERT

100% frutta

ANTIPASTI

Bufala di Battipaglia, pomodoro San Marzano, frisella e basilico fritto

Fiocchetto di cantina con misticanza di funghi e vacche Brune

PRIMO PIATTO

Testaroli ai grani antichi toscani con crema di pecorino e basilico

SECONDO PIATTO

Suprema di pollo ferrarese con funghi shitake e peperone corno

DESSERT

Gelato al fior di latte con croccante di mandorle e miele di Castagno di Borgotaro




